
Crown Meat ist ein familiengeführtes, qualitätsbewusstes Unternehmen welches sich auf die Herstellung von  
Schweine- und Hänchenfleischrohstoffen für die Fleisch- und Wurstwarenindustrie spezialisiert hat. Für unser  
Team in Nordhorn suchen wir Dich, zum nächstmöglichen Zeitpunkt als

Mitarbeiter für das Qualitätsmanagement (m/w/d)
in Teil- oder Vollzeit, für den internationalen Lebensmittelmarkt (Fleisch).

Aufgaben

• Durchführung von Qualitätkontrollen
• Vorbereitung und Durchführung von  

internen und externen Audits
• Erstellung von Spezifikationen
• Überprüfung von Produkt-, Betriebs-  

und Personalhygiene
• Weiterentwicklung der bestehenden 

Managementsysteme

Du hast Interesse? Bewerbe dich ganz unkompliziert mit deinem Lebenslauf 
per E-Mail an matthias.winkler-schnieders@crownmeat.de.

Wir suchen Dich, für unser
QUALITÄTSMANAGEMENT 
(M/W/D) 

T +49 (0)5921 85 39 90
E info@crownmeat.de

Crown Meat GmbH 
Charlottenstraße 9
48529 Nordhorn 

Qualifikation

• Erfahrung im Qualitätsmanagement  
(FSSC22000, HACCP), idealerweise im  
Bereich Fleisch

• Gute Englischkenntnisse
• Sicherer Umgang mit IT Systemen
• Selbstständige und praxisorientierte  

Arbeitsweise

Was wir bieten

• Familiengeführtes, junges und dynamisches Team                                                 
• Moderne IT-Anwendungen                                                
• Spannende und abwechslungsreiche Tätigkeiten                                                
• Aufgrund kurzer Entscheidungswege und flacher  

Hierarchien sind deine Ideen immer gefragt
• Flexible Arbeitszeit und Du-Kultur im Unternehmen 

crownmeat.de


